
在线Brix测量为食品
和饮料应用提供助力
维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪

电子书

www.vaisala.cn

https://www.vaisala.cn


目录

2   维萨拉电子书 | 维萨拉 K-PATENTS 卫生型折光仪在线Brix测量为食品和饮料应用提供助力

准确的Brix测量为什么对食品和饮料生产来说很重要..................................................4
维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪 - 在线Brix和浓度测量工具 ................................ 6

系统的工作原理........................................................................................................................... 7
工艺过程的光学窗口.................................................................................................................. 8

借助在线Brix测量实现优化的食品和饮料应用的示例.................................................. 9
奶制品和婴儿配方奶粉............................................................................................................ 10
果蔬加工....................................................................................................................................... 12
鱼和肉制品...................................................................................................................................13
蛋制品............................................................................................................................................14
油脂和食用油..............................................................................................................................15
食品配料、添加剂和香料.........................................................................................................16
甜味剂和糖果.............................................................................................................................. 17
小吃和甜点...................................................................................................................................19
葡萄酒、啤酒和其他酒精饮料.............................................................................................. 20
果汁、软饮料、瓶装水、咖啡和茶......................................................................................22
低浓度饮料..................................................................................................................................23

典型食品和饮料工艺以及在线Brix测量的优点总结....................................................24
蒸发...............................................................................................................................................25
稀释、溶解和混合（搅拌）...................................................................................................26
喷雾干燥......................................................................................................................................27
固液萃取......................................................................................................................................28
质量控制......................................................................................................................................29
烹制工艺..................................................................................................................................... 30
酒精发酵.......................................................................................................................................31
酒精蒸馏......................................................................................................................................32
产品界面检测.............................................................................................................................33
污水流中的有机物监测........................................................................................................... 34

保持联系.......................................................................................................................35



3   维萨拉电子书 | 维萨拉 K-PATENTS 卫生型折光仪在线Brix测量为食品和饮料应用提供助力

准确的Brix测量，不受颜
色、气泡、颗粒、果肉、流速
影响。特殊的工业设计避免压
力变化、设备振动或温度骤变
的干扰。

没有费力的采样和测量误差。
操作员现在可以专注于生产工艺
流程或其他重要任务。
“

”

”
“
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准确的Brix测量为什么对食品和饮料生产来说很重要

食品和饮料行业生产的商品是全球交易量较大的商品之一，
必须符合各种法规、行业标准、生产规范和白皮书的要求和
预期。工艺控制不佳会给生产带来重大风险。即使采取了适
当的措施，食品生产者和加工者也必须实施更好、更可靠的
工艺控制，以确保其产品的安全性和质量。这一要求背后的
主要驱动力是对以下目标的持续追求：提高工艺效率、更加
可持续地利用资源，并在保持质量并消除代价高昂的计划外

停机的同时，较大限度提高产量。生产者还必须满足消费
者对食物多样性、口味、外观和一致性的期望。

作为一种工艺控制工具，Brix测量可帮助制造商执行上述
食品和饮料生产任务。传统上，这个过程将通过离线采样
的方式手动收集样本并在实验室中进行分析来完成。手动
采样测量占用资源相对较高，并且时效性较差。因此，在检

出工艺偏差之后，超出可接受值的物料可能已经应用于整个
工艺流程，这可能导致巨大的产品浪费。采样检测不仅费时
费力而且会带来产品污染的风险，而Brix的在线测量可以实
现实时连续工艺控制，且不会影响测量准确度。此外，自动
在线测量不需要操作员亲临现场。
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使用维萨拉 K-PATENTS®卫生型折光仪进行在线Brix测量
可实现液体食品和饮料加工的自动化，具有以下优点：

•• 稳健的产品质量控制

•• 产品质量偏差快速响应

•• 降低产品污染风险

•• 准确的产品标签

•• 优化能源和原材料消耗

•• 改善整体生产可持续性

•• 提高生产效率、产能和产量

•• 减少浪费

•• 降低产品召回风险、销售损失和法律费用

•• 产品在外观、口感和口味方面符合消费者预期
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维萨拉在工业、气象和环境测量领域拥有 80 多年的经
验，在折光仪技术领域拥有 40 多年的经验，对加工业，
尤其是受到高度监管的食品和饮料行业的需求和要求有着深
刻的了解。维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪 PR-43-A 
旨在通过在线Brix和浓度测量解决食品和饮料生产中的
关键挑战。该卫生型折光仪的技术特点包括：

•• 内置的 CORE-Optics 光学元件可消除测量漂移风
险

•• 全数字式折射率光学图像检测

•• 测量不受颜色、气泡、颗粒、果肉、流速或压力变
化、振动或温度骤变的影响。

•• 适用于整个折射率 (nD) 测量范围 1.3200-1.5300
（对应 0-100 Brix）。

•• 在 0-30 的低Brix测量范围和 4-30°C 的低温下具有
高测量准确度

•• 耐受低温和高温：紧凑型 -40°C...130°C
(-40°F...266°F)，探头型 40°C...150°C
(-40°F...302°F)

•• 内置温度传感器可快速测量物料工艺温度并自动提供
温度补偿

•• 获得了 3-A 卫生和 EHEDG 认证

•• 耐受 CIP（原位清洁）和 SIP（原位杀菌）工艺过程
以及其他清洁和冲洗工艺过程

•• 预校准，开箱即可使用

•• 紧凑的尺寸适合具有挑战性的安装

•• 多种安装方式，适合小型管道、大型槽罐和无旁路装
置的容器

•• 已按照 NIST 标准进行校准，无需重新校准

•• 可在现场按照客户自己的质量控制系统轻松验证

•• 提供不同型号供最终用户和 OEM 客户选择

维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪 - 在线Brix和浓度测量工具

维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪 PR-43-A

符合 3A 卫生标准 

3A 标志确保卫生型折光仪 PR-43-A 
符合 3A 卫生标准编号 46-04（针对牛
奶和奶制品的折光仪和吸能式光学传感
器），同时说明它已通过独立第三方针
对 3A 标志授权的验证检查。

46-04

欧洲卫生工程设计集团

EHEDG 认证卫生型折光仪 PR-43-A 符
合 EL I 类标准，针对无需拆卸的原位清
洁 (CIP) 密封设备规定的 EHEDG 卫生
标准设计。
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改性 PTFE 棱镜垫片

温度传感器

棱镜

CCD 摄像头

绝热

光源

处理器卡

散热片

CORE 光学元件
所有测量组件（光源、棱镜、温度传感器和 CCD 摄像头）

均位于同一个一体化加工的 CORE-optics 光学模块中。

CORE 光学元件的机械结构不受外力和振动的影

响。CORE-optics 光学元件不需要机械调整。

系统的工作原理

维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪 PR-43-A 作为独立
设备，具有Brix测量、优化、权限管理以及诊断信息等功能。

系统由紧凑型或探头型折光仪和用户显示界面组成。它具有 
0 到 100 糖度的测量范围，提供与经过温度补偿的糖度值
成正比的以太网或 4 - 20 mA 输出信号以进行实时过程控
制。

卫生型折光仪 PR-43-A 具有带主页的内置 Web 服务
器，用户可以通过以太网连接在该主页上配置、监测、验证
和诊断仪器。该卫生型折光仪还提供 mA 输出信号以达到
控制目的，同时针对Brix和温度测量实行相同的出厂校准
（采用标准单位）。由于采用相同的校准，因此折光仪装置
可以自由互换而无需光学重新校准。

此外，还可以使用标准折射率液体和内置验证过程轻松验证
每个折光仪的校准效果。

图 1. 维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪 PR-43-A 设计
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在线安装后，维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪可提供
远程访问和工艺过程概览。用户界面显示应用程序名称、
浓度、加工温度、折射率 (nD)、折光仪序列号和诊断状态
信息。

用户界面上的诊断显示屏可显示光学图像。对原始测量数据
和诊断信息进行协同分析，可以清楚地显示整个工艺过程。
例如，显示屏可以显示工艺管道何时为空管状态。使用此功
能可以轻松进行远程工艺过程诊断。

图 2. 在线维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪的鲜明特点 图 3. 维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪的诊断显示

工艺过程的光学窗口

工艺过程诊断

刚性 CORE-
OPTICS 光学元件

准确的光学图像检测
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在本章中，我们以液体食品和饮料应用为例，介绍了使用维
萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪 PR-43-A 对白利糖度
（Brix）、总固形物含量 (TS)、柏拉图度 (Plato)、奥斯勒 
(Oechsle)、波美度 (Baume) 或总密度（g/l）进行的实时
在线测量如何帮助食品和饮料生产商改善产品质量控制、
配方管理、工艺过程数据记录、生产率和效率，并实现成本
节省。

请单击下面的应用以了解更多信息：

 奶制品和婴儿配方奶粉

 果蔬加工

 鱼和肉制品

 蛋制品

 油脂和食用油

 食品配料、添加剂和香料

 甜味剂和糖果

 现成食物和甜点

 葡萄酒、啤酒和其他酒精饮料

 果汁、软饮料、瓶装水、咖啡和茶

 低浓度饮料

这些只是我们的折光仪应用的部分示例，还有数以百计的
更多应用！请与我们的应用专业人员联系，讨论您的测量
需求。

找不到您的应用？
请联系我们的应用专业人员！

借助在线Brix测量实现优化的食品和饮料应用的示例

https://www.vaisala.cn/zh/lp/contact-form
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奶制品加工业的生产商必须遵守严格的食品安全和质量法
规。使用维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪 PR-43-A 
进行在线总固形物含量(TS)或Brix测量，有助于保障产品
具有高质量并符合法定牛奶成分标准。它还可实现精确的自
动成分调配或液体配置，优化工艺过程的每个阶段，并帮助
降低能耗和运营成本。

婴儿配方奶粉
婴儿配方奶粉或婴儿奶粉通常是采用湿法混合工艺生产
的。卫生型折光仪 PR-43-A 经过校准，可以测量Brix或总
固形物含量 (TS)，以保障水化罐中进行的在线成分调配正
确无误、监测液体浓度、优化喷雾干燥机性能，并完成持续
的产品质量控制以及蒸发性能控制。

奶粉以及甜炼乳和普通炼乳
奶粉以及甜炼乳和普通炼乳（淡奶）是通过蒸发工艺过程
生产的。卫生型折光仪可通过准确、实时的总固形物含量测
量，控制和监测牛奶蒸发工艺过程。折光仪测量可帮助生产
者按照适用的法定标准生产奶制品，符合产品质量和安全
要求，并且优化干燥操作以生产出保存期长的产品。

乳清蛋白和乳糖
乳清蛋白和乳糖通常以粉末形式保存。乳清蛋白浓缩物 
(WPC) 和乳糖通过超滤进行生产，并通过蒸发进行浓缩。
卫生型折光仪可用于控制给料产品浓度以及超滤后和蒸发器入
口处的浓度水平，以便将正确的产品浓度送入喷雾干燥机
或结晶器，还可用于监测乳糖溶液的过饱和度和晶种点。

酸奶和甜点
酸奶和甜点是通过对全脂牛奶、标准化牛奶和脱脂牛奶进
行乳酸发酵而生产的。卫生型折光仪用于在产品通过灌装
机进行包装之前测量风味酸奶的总固形物含量或Brix以进
行质量控制。对液相物料进行选择性的测量，不受颗粒、气
泡、介质颜色、水果块、种子或浆果的影响。

奶制品和婴儿配方奶粉
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下载我们的应用说明，详细了解奶制品和婴儿配方奶粉生产
中的工艺优化可能性：

 牛奶蒸发和干燥

 甜炼乳生产

 乳清分离工艺

 酸奶和冷藏奶制品调味

 通过湿法混合工艺生产婴儿配方奶粉

电子书：用于液态乳制品加工的在线总固形物含量
测量

“我们在奶制品生产的多个阶段使用维萨拉 K-PATENTS® 
卫生型折光仪 PR-43-A：在标准化阶段用于检查是否
达到正确的总固形物含量；在蒸发后用于控制牛奶浓度
水平；在生产炼乳时用于在蒸发器中监测糖浆的添加；
最后，用于监测喷雾干燥机的给料产品浓度。“折光仪
测量不受湍流或牛奶中气泡的干扰！”

- 美国某乳制品生产商。

“以前，我们的灌装线每年在产品切换期间大约产生一
百万升的废品。为了免于测量体积流量和浊度，我们在
灌装线上安装了一个总固形物含量仪表，并成功将原来 
15 分钟的产品切换时间缩短到了法定的 5 分钟，同时
将废品量减少了三分之二。”

– 欧洲某乳制品工厂。

“我们正在成分调配中使用 TS 测量进行前馈控制。“折
光仪已安装在 2.5 英寸的管道中，它为婴儿奶粉加工线
的自动过程控制提供了稳定的测量。”

- 印度尼西亚某婴儿配方奶粉厂。

找不到您的应用？
请联系我们的应用专业人员！

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/milk-evaporation-and-drying
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/sweetened-condensed-milk-production
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/whey-separation-process
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/yogurt-and-chilled-dairy-flavoring
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/infant-formula-production-wet-mixing-process
https://www.vaisala.cn/zh/lp/contact-form
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/inline-total-solids-measurement-dairy-fluids-processing
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果蔬加工的目标是生产可以安全食用、味道纯正、外观诱人
且保质期长的高质量产品。

果酱、果冻和桔子酱
果酱、果冻和桔子酱等食物果酱是通过烹制工艺进行生产
的。维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪 PR-43-A 直接
安装在煮沸锅中，可以连续监测煮沸工艺过程和最终产品
质量。卫生型折光仪的测量范围为 0-100 Brix，不受水果
种子和果肉的影响，可以承受较高的工艺温度（上限 150°
C/300°F），并且适合安装至混匀罐/剪切罐上。有了在线
Brix测量，就不再需要批次采样和离线分析，提高了产品的
一致性并优化了糖的使用。

番茄浓缩液、番茄浓汤和番茄酱
番茄浓缩液、番茄浓汤和番茄酱是通过蒸发工艺过程生产
的。卫生型折光仪提供持续的浓度信息，以优化蒸发器性
能，同时降低能耗。Brix测量还用于番茄浆标准化控制。

番茄沙司和番茄汁
番茄沙司和番茄汁通常是通过用水将番茄浓缩液稀释至所
需的Brix，然后添加糖、盐和防腐剂来生产的。卫生型折光
仪的在线Brix测量用于在番茄酱制备工艺过程的所有阶段
进行连续的产品质量控制：在灭菌之后的成分混合阶段，以
及产品储存在收集罐内和在罐装线上装瓶之前的脱气工艺
过程。卫生型折光仪可耐受 CIP 和 SIP 清洁过程。

下载我们的应用说明，详细了解果蔬加工中的工艺优化可
能性：

 果酱煮炼

 番茄酱蒸发工艺过程

 番茄沙司和番茄汁的制备

找不到您的应用？
请联系我们的应用专业人员！

果蔬加工

“直接在开放式煮沸锅中安装在线折光仪让我们能够连
续监测Brix，并保持在我们的低糖和标准产品类型所需
的范围内。此外，我们通过收集到的测量数据，改善了
制造工艺过程和原材料的使用。而且，在煮沸和包装阶
段，我们不再需要进行离线采样。”

- 德国某果酱生产商。

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/jam-cooking
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/tomato-paste-evaporation
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/tomato-ketchup-and-sauces-tomato-concentrate-plant
https://www.vaisala.cn/zh/lp/contact-form
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鱼和肉的加工通常需要制备盐水，用于对产品进行处理和
调味，并通过添加调味品或调味用香草来增强口感和风
味。维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪 PR-43-A 可用
于保障制备的盐水浓度一致，并保障所需的产品质量。通过
在线测量进行连续监测可保障有效利用原材料，并可自动
控制盐水制备工艺过程。卫生型折光仪可连续监测和控制盐
水中盐（氯化钠、磷酸氢二钾或氯化钙）的重量百分比。

卫生型折光仪的在线Brix测量用于在制备合成肠衣时监测
碱水溶液制备阶段的氢氧化钠含量。卫生型折光仪提供的
连续实时信息有助于保持溶液的目标浓度，并且无需手动采
样和测试。

下载我们的应用说明，详细了解香肠生产中的优化可能性：

� 挤出法生产香肠过程中的在线盐水浓度测量

� 纤维素肠衣生产中的在线碱水浓度监测

找不到您的应用？
请联系我们的应用专业人员！

鱼和肉制品

“我们一直在寻找可以在海鲜食品生产中降低盐水凝固
点的解决方案。为此，我们必须想办法提高盐水中的盐
浓度 - 液体比重计技术不适合，因为它非常不准确。
安装在线折光仪后，我们能够将盐溶液浓度保持在共晶
点。这使我们能够更快地达到凝固点，而且我们的管道
和泵不会再被冻结了！”

- 维萨拉的美国某客户。

“我们用磷酸氢二钾来处理共挤香肠肠衣以达到控制水
分的目的，这直接影响终产品的颜色和质地。肠衣中的
水分过多会使香肠太暗，质地太耐嚼，而水分过少则
意味着香肠太轻，质地太软。维萨拉 K-PATENTS® 折
光仪有助于将水分保持在理想水平，确保得到标准化的
终产品。”

- 美国某香肠生产商。

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/sausage-processing-brining-co-extruded-synthetic-sausage-casings
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/sausage-processing-preparation-synthetic-sausage-skins
https://www.vaisala.cn/zh/lp/contact-form
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蛋白、蛋黄、全蛋和蛋粉等蛋制品是通过分离工艺过程并加
入添加剂（通常为糖或盐）制成的。在每个生产阶段都要特
别注意卫生控制，以避免产品污染。维萨拉 K-PATENTS® 
卫生型折光仪 PR-43-A 用于实时产品质量控制，特别是
在包装之前的成分混合阶段和终产品混合阶段。卫生型折光
仪的在线Brix测量可取代液体-干物质界面的定期采样，从
而帮助提高产量并减少浪费。

下载我们的应用说明，详细了解蛋分离工艺过程中的优化可
能性：

 蛋分离工艺过程

找不到您的应用？
请联系我们的应用专业人员！

蛋制品

“我们使用在线折光仪控制液蛋加工中的总固形物。该
测量可帮助我们通过添加蛋白来调整标准化蛋黄和全蛋
中的总固形物含量。在线折光仪代替了手动采样，提高
了工艺效率，并让我们能够更好地控制产品质量。总而
言之，我们在混合、标准化、打蛋器产量监测、注水自
动控制和废液监测中都利用在线折光仪测量。”

- 维萨拉美国某客户。

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/egg-separation-process
https://www.vaisala.cn/zh/lp/contact-form
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人造黄油和涂抹酱
人造黄油和涂抹酱包括用作涂抹酱或烹饪原料的常用黄油
替代品。维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪 PR-43-A 
可在乳化阶段之前的脂肪混合阶段中用于保持正确的脂油
比，这对终产品的质量至关重要。

豆油
豆油被用作食物烹饪油或生物柴油生产原料。卫生型折光
仪可用于优化提取工艺过程的效率，并通过碱浓度测量来
控制原油精炼阶段，以确保高效的中和工艺过程。

卫生型折光仪在这些应用中具有以下优点：

•• 实时产品质量监测

•• 提高生产效率

•• 无需手动采样和实验室检测

•• 提高产量

•• 缩短批次时间

下载我们的应用说明，详细了解油脂和食用油加工中的优化
可能性：

 人造黄油和涂抹酱生产

 豆油生产

找不到您的应用？
请联系我们的应用专业人员！

油脂和食用油

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/margarine-and-spreads-production
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/soybean-oil-production
https://www.vaisala.cn/zh/lp/contact-form
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食品配料和添加剂使用广泛，可单独使用，也可作为配料的
一部分使用。例如，果胶粉用于胶凝，酵母用于烘烤或用作
调味成分以及化妆品中的成分。

果胶粉和酵母
果胶粉和酵母通常是使用溶剂从自然资源中提取的。维萨
拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪用于检测被提取到液体中
的物质含量（溶解的固体）。测量不会受到未溶解固体的影
响，仅受到溶解物质的影响，使其成为监测提取效率的理想
选择。通过折光仪进行在线测量可以实时进行调整，从而提

高生产率并降低成本。卫生型折光仪还在酵母发酵过程中
用于监测酵母菌对培养基的代谢情况，以确保对培养基的
充分代谢。在浓缩阶段，使用卫生型折光仪进行在线测量有
助于降低能耗。

味精
味精 (MSG) 广泛用作沙司、色拉酱调料、零食和混合调味
料等食品中的增味剂。卫生型折光仪可在 味精生产工艺过
程的结晶阶段用于测量液体浓度，以确保蒸发效率，从而达
到目标浓度，降低能耗并保持整个工艺过程的一致性。

下载我们的应用说明，详细了解食品配料生产中的优化可
能性：

 果胶提取和蒸发控制

 酵母提取

 味精结晶

找不到您的应用？
请联系我们的应用专业人员！

食品配料、•
添加剂和香料

“我们从香料和植物中获得提取物，除了用于别的用途
外，还用作食品配料。维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折
光仪可帮助我们确保蒸发后产品达到所需浓度。我们还
使用该测量功能对回收酒精浓度进行在线控制。”

- 意大利某天然提取物生产商。

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/pectin-extraction-and-evaporation
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/yeast-extract-process
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/monosodium-glutamate-crystallization
https://www.vaisala.cn/zh/lp/contact-form
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市场上有各种各样的糖果产品、甜点和甜味剂。甜甜圈和口
香糖等受欢迎的产品带有糖衣，巧克力味的食物中含有可
可，糖果的形式也多种多样，并可填充焦糖或巧克力。这些
配料对消费者满意度和产品保存期有着重大影响，因此需
要精确的Brix测量来确保它们的质量、质地和一致性。

糖浆
糖浆常用于饮料、糖果和罐头产品中。糖果和馅料（例
如巧克力）的糖含量需要通过煮沸浓缩至高浓度并蒸发
水分。这通常在密闭容器中和真空条件下完成以减少能
耗。维萨拉 K-PATENTS® 在线卫生型折光仪可以连续
监测煮沸溶液的Brix，以实时确定何时应停止煮沸，避
免对真空度的影响。

糖果和巧克力馅料
糖果和巧克力馅料是通过混合配料并通过煮沸和蒸发水分
来浓缩糖含量进行生产的。卫生型折光仪可用于连续测量
煮沸溶液的Brix水平。

蜂蜜
蜂蜜产品（例如液态蜂蜜、切割蜂巢和奶油状蜂蜜）是使用
过滤和加热工艺过程生产的。在蜂蜜加工中，监测含水量非
常重要，因为太低的浓度会导致结晶，而太高的浓度会触发
耐糖酵母的发酵。卫生型折光仪可以实时测量蜂蜜的浓度，
以确保含水量保持在安全水平。

•

可可
可可是巧克力味糖果、烘焙食品、甜食、冰淇淋和饮料中的
主要成分。分为天然可可粉和碱化可可粉后者是通过碱处
理或碱化工艺过程生产的。卫生型折光仪可用于测量水溶
液中碱化剂的浓度，碱化剂通常为氢氧化钾、碳酸钾、氢氧
化钠、碳酸钠、碳酸氢钠、碳酸氢铵、氢氧化铵或其中几种
的组合。碱化剂必须保持特定的浓度，以使可可粉具有所需
的特性。

甜味剂和糖果
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卫生型折光仪在这些应用中具有以下优点：

• 符合产品规范和食品安全法规

• 一致的最终产品质量

• 稳定的实时测量，不受混合糖溶液中气泡的影响

• 经过优化的原材料使用和加工以及准备时间

• 适合安装在刮刀和搅拌器中

下载我们的应用说明，详细了解甜味剂和糖果生产中的优化
可能性：

 烘焙产品中的糖衣

 标准化糖浆制备

 糖果和馅料煮炼

 碱化可可粉制备

这些仅是我们的折光仪应用的部分示例，还有更多应用！
请与我们的应用专业人员联系，讨论您的测量需求。

找不到您的应用？
请联系我们的应用专业人员！

“很长时间以来，我们的产品批次之间存在质量差异，
并且完全依靠操作员的专业知识来调节焦糖的沸点。使
用维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪，我们能够自动
调节糖浆浓度并标准化产品质量。无论管道是否振动，
测量结果都可在 65-72 Brix的所需浓度范围内保持稳
定。”

- 阿根廷某焦糖甜点生产商。

“我们通过分批工艺制造各种各样的糖果产品。维萨拉 
K-PATENTS® 卫生型折光仪可以在线可重复地准确测量
Brix，使得煮沸工艺更加自动化、更加可靠。以前，我
们依靠实验室分析和操作员的技能，经常需要重新煮沸
批次，甚至出现产品浪费问题。有了卫生型折光仪，我
们不再有这些问题了。”

- 瑞典某糖果生产商。

“我们通过维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪的在线
Brix测量优化了糖浆控制。现在，我们没有糖损失，并
且可以回收浓度超过 5% 的糖水，如果浓度低于 5%，
则将其送入废水。这样，我们的废物处理成本得到了控
制。而且，我们用更少的设备实现了总体产品质量控制
改进。”

- 美国某谷类食品生产商。

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/donuts-sugar-coating
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/standardized-syrup-preparation
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/sugar-confectionery-and-filling-cooking
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/dutch-process-cocoa-powder-production
https://www.vaisala.cn/zh/lp/contact-form
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米布丁和牛奶焦糖酱等现成甜点在消费者中非常受欢迎。
产品的同质性、一致性、外观和口感是这些类型的甜点的
重要特性，并可通过维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪 
PR-43-A 进行质量控制。例如，可以使用卫生型折光仪在
线测量总固形物含量，从而控制米布丁的烹制阶段。测量稳
定性和准确度不受浆料中米粒的影响。

下载我们的应用说明，详细了解现成甜点生产中的优化可
能性：

 大米制品烹制的实时控制

 糖果（例如牛奶焦糖酱）烹制

这些仅是我们的折光仪应用的部分示例，还有更多应用！
请与我们的应用专业人员联系，讨论您的测量需求。

找不到您的应用？
请联系我们的应用专业人员！

小吃和甜点

“我们将维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪对各种即食
零食生产中的废水流进行在线监测和控制。这样，我们
可以确保输送到废水处理厂的污水达到符合法规Brix水
平。多余的糖浆会被运送到受控污水罐中。”

- 瑞典某即食甜点生产商。

“作为即食奶制品甜点生产商，我们需要确保三件事：
始终如一的产品质量、产品同质性和完整性以及能
源和人力资源的有效利用。为此，我们使用维萨拉 
K-PATENTS® 卫生型折光仪，它可耐受 CIP 清洁，•
并为我们提供可靠的工艺过程和产品质量控制。”

- 西班牙某奶制品甜点生产商。

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/rice-pudding-production#language-switcher
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/sugar-confectionery-and-filling-cooking
https://www.vaisala.cn/zh/lp/contact-form
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酒精饮料行业为消费者提供了各种迎合不同口味的产品。例
如，一些由发酵果汁制成的饮料如葡萄酒、啤酒和苹果酒；
朗姆酒等蒸馏酒；以及威士忌、伏特加等与果汁或软饮料混
合制成的碳酸酒精饮料。

葡萄酒
葡萄酒是通过将葡萄汁发酵而制备的，葡萄汁中的糖含量
非常重要，因为它决定了终产品的酒精含量。在使用维萨拉 
K-PATENTS® 卫生型折光仪 PR-43-A 进行在线测量时，

能以奥斯勒Oechsle、白利度Brix或波美度Baumé为单位
测量糖含量。使用卫生型折光仪的测量结果，可以连续在线
控制葡萄汁中的糖浓度，糖浓度取决于葡萄的甜度。测量性
能不受葡萄汁中的葡萄籽或葡萄皮的影响。

卫生型折光仪还可用于在线葡萄酒界面检测。通过使用卫
生型折光仪对产品和CIP界面进行自动监测和控制，可以在
不停机的情况下切换葡萄酒。这样便可提高生产率而不损
害最终产品质量。

下载我们的应用说明，详细了解葡萄酒生产中的优化可
能性：

 酿酒葡萄加工

 葡萄酒界面检测

 酒精发酵

葡萄酒、啤酒和其
他酒精饮料

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/wine-grape-process
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/wine-interface-detection
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/alcoholic-fermentation
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啤酒
啤酒是通过多个工艺步骤生产的。可以在酿造工艺的不同阶
段使用维萨拉 K-PATENTS®卫生型折光仪 PR-43-A 准
确、实时地确定总固形物浓度。卫生型折光仪对溶液的折射
率进行光学测量，其输出可以根据啤酒厂的偏好在柏拉图度
Plato、Brix、麦芽汁糖度、重力或密度方面进行校准。

下载我们的应用说明，详细了解卫生型折光仪 PR-43-A 在
啤酒生产各个阶段的优点：
•• 麦芽浆罐
•• 过滤桶
•• 麦芽汁煮沸锅
•• 从煮沸锅到回旋沉淀工序的热麦芽汁
•• 来自热交换器的冷麦芽汁
•• 发酵
•• 过滤
•• 包装
•• 界面检测

啤酒酿造工艺过程

朗姆酒
朗姆酒是通过对糖浆和甘蔗汁进行发酵和蒸馏而制备的。
维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪可用于在糖浆预处理
过程中测量和控制稀释操作。在之后的发酵过程中，卫生型
折光仪可用于确定发酵工艺终点。最后，可以使用卫生型折
光仪监测低度酒和生朗姆酒的浓度，以确保将高质量朗姆酒
送入成熟桶。

下载我们的应用说明，详细了解卫生型折光仪在朗姆酒蒸馏
工艺过程各个阶段的优点：
•• 糖浆澄清
•• 发酵
•• 蒸馏室
•• 成熟桶

朗姆酒蒸馏工艺

碳酸酒精饮料
碳酸酒精饮料是通过将调味碳酸水与酒精饮料（如威士忌或
伏特加）混合而成。维萨拉 K-PATENTS 卫生型折光仪可
用于产品识别和设定点检测以及质量控制监测，以使产品
和瓶子的组合正确无误并符合产品规范。

下载我们的应用说明，详细了解在混合操作中使用卫生型折
光仪控制巴氏灭菌器中的浓度的优点：

 碳酸酒精饮料生产

这些仅是我们的折光仪应用的部分示例，还有更多应用！
请与我们的应用专业人员联系，讨论您的测量需求。

找不到您的应用？
请联系我们的应用专业人员！

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/line-wort-plato-measurement-optimizing-beer-brewing-process
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/rum-distillation-process
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/alcoholic-and-carbonated-soft-drink-blending
https://www.vaisala.cn/zh/lp/contact-form
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市场上有各种各样的饮料，可满足不同消费者的口味。
饮料生产中的常见任务包括准确的成分调配、符合产品
规范、产品质量控制以及确保产品安全性。使用维萨拉 
K-PATENTS® 卫生型折光仪 PR-43-A 进行在线Brix测
量有助于自动化生产操作、降低代价高昂的计划外停机风险
并缩减产品品质波动。

果汁
果汁以浓缩物形式保存，以延长其保存期，大限度减少包装
并简化运输和处理。通常，果汁通过蒸发进行浓缩。

下载我们的应用说明，详细了解果汁和软饮料生产中的优化
可能性：

 在线果汁混合

 果汁蒸发

花蜜、不起泡饮料以及软碳酸和非碳酸饮料
果蔬浓缩汁用于生产花蜜以及软碳酸和非碳酸饮料。为此，
需将果汁、水、糖和其他配料混合在一起,达到所需浓度。

维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪可提供稳定、可靠、实
时的在线Brix测量，确保有效的果汁蒸发并控制果汁混合工
艺过程。如果灌装机正在灌装多种不同产品，卫生型折光仪
可以立即检测产品和CIP 液体的工艺界面。测量性能不受
果肉、颜色、纤维、固体颗粒或气泡的影响。

下载我们的应用说明，详细了解花蜜、不起泡饮料以及软碳
酸和非碳酸饮料生产中的优化可能性：

 软饮料混合生产

 标准化糖浆制备

果汁、软饮料、•
瓶装水、咖啡和茶

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/juice-blending
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/juice-evaporation
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/juice-and-soft-drink-production
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/standardized-syrup-preparation
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低浓度饮料

无糖软饮料和调味水
无糖软饮料和调味水是低糖浓度的饮料，其生产需要很高
的测量准确度和可重复性。工艺变化性低，操作范围限制在 
0-30 Brix和 4-30°C。维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折
光仪有良好的精确度和重复性，通过检测此类型产品的浓
度变化，实现可靠的工艺控制。

咖啡和茶
方便起见，咖啡和茶以速溶粉的形式提供。这些粉末状产品
是使用提取工艺生产的。维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折
光仪可以实时可靠地指示工艺过程中的提取效率，并确保将
正确浓度的产品送入干燥机，从而降低能耗。卫生型折光仪
还可用于测量过滤后回收咖啡粉的浓度。

下载我们的应用说明，详细了解速溶咖啡和茶生产中的优化
可能性：

咖啡和茶的提取、蒸发和回收

茶提取物反渗透膜过滤

“我们的目标是停止由于产品和CIP 界面控制效率低下
所导致的产品损失。电导率仪很难检测出产品和水的理
想分离点。而维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪在 
3-6 Brix测量范围内展现出了高准确度。该卫生型折光
仪可在 CIP 清洁过程中耐受高温，因此也是我们的理想
解决方案。”

- 西班牙某饮料生产商。

“作为一家用茶提取物生产即饮饮料的生产商，我们很
难找到一种可耐受 RO 装置振动的Brix测量设备。在安
装维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪后，我们对测量
的稳定性感到异常惊喜！棱镜积垢一直是其他测量设备
存在的问题。卫生型折光仪中集成的高压清洗喷嘴成功
解决了这个问题。”

- 美国某即饮饮料生产商。

“我们生产各种调味软饮料，包括调味矿泉水和无
糖饮料。对于软饮料混合和产品界面检测，维萨拉 
K-PATENTS® 卫生型折光仪可为我们提供准确、可重复
的在线Brix测量。之所以为我们的生产线选择该数字折
光仪，是因为它不受气泡或液体颜色的影响。”

- 芬兰某软饮料生产商。

找不到您的应用？
请联系我们的应用专业人员！

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/coffee-and-tea-extraction-evaporation-and-recovery
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/tea-extract-reverse-osmosis-ro-membrane-filtration
https://www.vaisala.cn/zh/lp/contact-form


24   维萨拉电子书 | 维萨拉 K-PATENTS 卫生型折光仪在线Brix测量为食品和饮料应用提供助力

在食品和饮料生产中，许多操作工序中都会发生液体浓度的
变化。连续在线监测浓度可应用于从产品加工和至废水处
理的全流程，为工厂的整体运营带来益处，大大提高工厂的
整体可持续性和资源效率。

在本章中，我们总结了食品和饮料工厂中常见的典型操作，
并说明了如何通过使用维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光
仪进行在线液体浓度测量来优化这些操作。

典型食品和饮料工艺以及在线Brix测量的优点总结
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蒸发的目的是通过除水来增加食物的固形物含量。该工艺过
程可破坏微生物，保留食品的营养特性，并延长产品的保存
期。蒸发通常用于食品、饮料和奶制品的制造工艺过程。

在蒸发工艺过程中，需要在蒸发器出口进行在线浓度测量。
之后，信号会传递至控制器，后者将会调整蒸发器入口流
量，从而调节浓度值。

在蒸发工艺过程中使用维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光
仪的优点如下：

• 优化蒸发性能

• 降低能量（蒸汽）消耗

• 有助于实现目标浓度

• 可实时监测蒸发效果

安装点：入口、出口和中间流

蒸发

图 4. 使用维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪进行蒸发控制

下载我们的应用说明，详细了解在蒸发控制应用中使用维萨
拉 K-PATENTS 卫生型折光仪的优点：

 果汁蒸发

 速溶咖啡和茶蒸发

 牛奶蒸发

 番茄酱蒸发

 果胶蒸发

水蒸气 蒸汽

浓缩

液体送去蒸发

蒸发器

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/juice-evaporation
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/coffee-and-tea-extraction-evaporation-and-recovery
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/milk-evaporation-and-drying
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/tomato-paste-evaporation
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/pectin-extraction-and-evaporation
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• 防止过度消耗原材料

• 保障较高并且一致的产品质量

• 可实现自动化操作

• 不管是否存在悬浮颗粒，均可稳定测量

典型安装点：混合后的产品管路、罐循环管路或直接在罐
中。

稀释、溶解和混合（搅拌）

稀释或混合是通过混合水、浓缩果汁、酒精饮料或软饮料来
生产饮料的方法。而溶解操作则需要用到糖、盐或粉末。

将维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪应用于稀释、溶解
和混合过程，有助于达到并保持所需的液体浓度。测量性能
不受糖溶液中气泡的影响。使用卫生型折光仪确定在线
Brix测量具有以下优点：

图 5. 使用维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪进行稀释控制

下载我们的免费应用说明，详细了解使用维萨拉 K-PATENTS 
卫生型折光仪在线控制稀释、溶解和混合操作的优点：

共挤法合成香肠生产中的在线盐水浓度测量

 果汁、花蜜和饮料制备

 标准化糖浆制备

碳酸软饮料和酒精饮料生产中的质量控制

液态产品

水

稀释产品

稀释罐

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/sausage-processing-brining-co-extruded-synthetic-sausage-casings
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/juice-blending
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/standardized-syrup-preparation
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/juice-and-soft-drink-production
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喷雾干燥进料监测的重要性可以通过婴儿配方奶粉生产工
艺过程的示例来解释。在此工艺过程中，将总固形物含量保
持在指定水平至关重要，因为太低的固形物含量会导致成
粒较小、物料较湿润和产品保存期较短。另一方面，总固形
物含量过高则会增加牛奶的粘度，这将导致颗粒变大，易焦
结，影响喷雾干燥机的性能，甚至会导致设备意外停机。

在此工艺过程中使用维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪
进行在线总固形物测量的优点如下：

• 为喷雾干燥机提供正确的固形物含量，从而得到正
确的颗粒大小

• 保障有效的干燥操作，从而顺利地将产品包装在合
适尺寸的包装中

• 保障产品完全干燥，具备较长的保存期

• 降低能耗

• 提高产品质量

安装点：喷雾干燥机的进料

喷雾干燥

图 6. 使用维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪进行在线喷雾
干燥机监测

下载我们的应用说明，详细了解使用维萨拉 K-PATENTS 
卫生型折光仪进行喷雾干燥机监测的优点：

 婴儿奶粉干燥。

液态产品

热空气

粉末状产品

喷雾干燥机

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/infant-formula-production-wet-mixing-process
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固液萃取

食品和饮料应用中常使用提取工艺从天然原材料中获取配
料。

维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪可用于检测被提取到
液体中的物质含量（溶解的固体）。测量性能不受液体中未
溶解固形物的影响，因此是实现高效提取监测的理想工具。
通过在线测量，可以实时进行工艺调整，从而提高生产率
并降低成本。卫生型折光仪还可帮助物料以准确的总固形
物浓度进入到下一个加工步骤。

安装点：提取罐末端

图 7. 使用维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪进行提取效率控制

下载我们的应用说明，详细了解如何使用维萨拉 K-PATENTS 
卫生型折光仪控制提取效率：

 茶饮料

 果胶提取

柠檬皮残留物 酸

萃取器

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/tea-extract-reverse-osmosis-ro-membrane-filtration
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/pectin-extraction-and-evaporation
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K-PATENTS 卫生型折光仪控制最终产品质量：

碳酸软饮料和酒精饮料生产中的质量控制

在线果汁混合中的质量控制

蛋分离工艺过程中的质量控制

质量控制

在线Brix测量可用于最终产品质量监测。由于所有液体
均具有唯一的折射率值，因此维萨拉 K-PATENTS 卫
生型折光仪可以确定液体的质量，并确保产品符合要求
的规格。实时检测可对工艺过程干扰和潜在质量变化提
供及时预警。

安装点：在混合装置中

下载我们的应用说明，详细了解如何使用维萨拉

图 8. 碳酸饮料混合工艺过程中最终产品的质量控制

灌装线

平衡罐

碳酸水

控制系统

储罐

酒精饮料

果汁 产物

清洗/CIP 水

循环管路

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/juice-and-soft-drink-production
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/juice-blending
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/egg-separation-process
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K-PATENTS® 卫生型折光仪优化煮沸工艺过程：

果酱煮炼

糖果和馅料烹制

烹制工艺

烹制通常用于制作果酱或糖果。在此工艺过程中，需要将含
糖的混合物煮沸至合适的浓度。

维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪可在批次准备过程中
用于连续在线监测Brix，以确定终点并提高烹制产量和效
率。通过在线测量，不再需要进行批次采样和离线分析，从
而提高了产品的一致性和质量，有助于满足产品规格要求
并优化了糖的添加量。

典型安装点：开放式煮沸锅、立式真空蒸煮器、卧式真空蒸
煮器或管式蒸煮器

下载我们的应用说明，详细了解如何使用维萨拉

图 9. 使用维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪在果酱制备过程中进行在线Brix
测量
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https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/jam-cooking
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/sugar-confectionery-and-filling-cooking
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酒精发酵

葡萄酒、啤酒和苹果酒等酒精饮料是通过发酵工艺生产的。
酒精发酵决定了最终产品的强度和质量。因此，监测整个发
酵过程以达到所需的产品质量非常重要。

维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪通过监测发酵过程不
同阶段的Brix来帮助无缺陷产品的生产。在发酵过程开始
时，Brix指示送入发酵罐中培养基的总量。在发酵容器或通
往发酵容器的旁路中，白利糖度决定了生产酒精时的发酵程
度。在发酵过程的最后阶段，当安装在发酵罐末端时，卫生
型折光仪可实时监测最终产品的质量，并帮助确定批次放
料终点以及是否已达到目标酒精浓度。

典型安装点：在发酵罐之前、在发酵容器中或在通往发酵容
器的旁路中、在装瓶线上

图 10. 使用维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪进行酒精发酵控制

下载我们的应用说明，详细了解如何使用维萨拉 K-PATENTS® 
卫生型折光仪优化酒精发酵工艺：

 酒精发酵

发酵罐

过滤器

葡萄酒

葡萄汁

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/alcoholic-fermentation
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蒸馏通常用于对酒精饮料进行纯化。该工艺过程在蒸馏塔中
进行，蒸馏塔将进料流蒸发分离成两个或多个物料，其中一
个作为产品必须满足产品规格。维萨拉 K-PATENTS® 卫
生型折光仪可自动控制二元混合物的分离：

• 塔顶和塔底产品的连续浓度测量有助于保持理想操
作，并可以通过回流或沸腾控制来调整产品浓度。

• 准确的测量有助于确保产品符合规格，进而保障理
想性能，并降低成本和能耗。

典型安装点：蒸馏塔的进料装置、塔底产品出口

酒精蒸馏

图 11. 使用维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪进行蒸馏工艺控制

Feed

Distillate

Bottom Product

Steam

Distillation 

Column

下载我们的应用说明，详细了解如何使用维萨拉 K-PATENTS 
卫生型折光仪优化蒸馏工艺：

 朗姆酒蒸馏工艺

塔底产品

蒸汽

蒸馏

送料 蒸馏塔

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/rum-distillation-process
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K-PATENTS 卫生型折光仪进行界面检测：

产品和 CIP 液体界面检测中的质量控制监测

产品界面检测

采用多产品共线生产和CIP 操作的加工厂需要进行产品到
产品、产品到水以及产品到 CIP 液体识别。可以使用维萨
拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪的液体折射率光学检测作
为界面检测的“指纹”。通过自动监测和控制 CIP 工艺过程，
可以在不停机的情况下切换产品，从而提高生产率而不影
响最终产品质量。

安装点：灌装线末端（使用折光仪信号切换阀方向）

下载我们的免费应用说明，详细了解如何使用维萨拉

图 12. 使用维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪进行界面检测
和灌装线控制

清洁水 产品 A 产品 B

灌装线
清洗/CIP 水

储罐

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/product-interface-detection
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污水流中的有机物监测

食品、饮料和酿造生产设施连续生产过程，通常伴随着副产
品处理和废水处理。食品和饮料行业产生的有机污染物包
括油脂、酒精、蛋白质和碳水化合物。必须监测生产废水，以
确保符合环境法规。此外，必须快速检测高浓度有机物，以
保障适当运行水处理系统。监测废水中化学需氧量 (COD) 
和总有机碳 (TOC) 的传统方法的维护和校准成本很高，而
且无法连续提供实时信息。

维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪使工业食品和饮料生
产设施能够在排放前对污水流进行监测和处理。在线水质
控制和有机物含量监测可实时提供快速、准确的数据。

典型安装点：废水管路、回收管路、冷凝物装置等

图 13. 使用维萨拉 K-PATENTS® 卫生型折光仪进行有机废水
处理监测

下载我们的应用说明，详细了解如何使用维萨拉 K-PATENTS® 
卫生型折光仪监测食品和饮料侧流和废水流中的有机物：

 �用于食品和饮料侧流和废水流中有机物监测的在线固溶
物总量测量

啤酒厂 收集罐

处理厂

废水

净化水

https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/monitoring-organics-food-and-beverage-side-streams-or-wastewater-streams
https://www.vaisala.cn/zh/industries-applications/food-beverage-and-agriculture/in-line-brix-measurement/monitoring-organics-food-and-beverage-side-streams-or-wastewater-streams
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保持联系

感谢您花时间阅读本电子书。如果您的特定应用或介质没有
出现在本电子书中，这并不意味着维萨拉 K-PATENTS 卫
生型折光仪无法对其进行优化。

请联系我们的应用专业人员 
讨论您的工艺过程和测量需求！

https://www.vaisala.cn/zh/lp/contact-form
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